HIGHLIGHTS &
WOCHENMENU

MONTAG, DEN 20. FEBRUAR 2012

Lasagne Bolognese
Rinderhack, Basilikum, Mozzarella

Vegetarische Lasagne
Ratatouillegemuse, Ziegenkéase

DIENSTAG, DEN 21. FEBRUAR 2012

Breznknodel
Rahmschwammerl, Petersilie, Salat

Ravioli Formaggio & Spinaci
Junglauch, confierte Tomaten, Parmesan

MITTWOCH, DEN 22. FEBRUAR 2012

Rheinischer Sauerbraten
Kartoffelknédel, Rotkohl, Rotweinsauce

Frisches Seelachsfilet
Fenchelgemiise, Krauterpolenta

DONNERSTAG, DEN 23. FEBRUAR 2012

Allgéauer Kasspatzn €7,90
Rostzwiebeln, Schnittlauch, Salat

Geschnetzeltes Zlricher Art € 8,90
Champignons, Schweinefleisch, Rosti

FREITAG, DEN 24. FEBRUAR 2012

Daily’s BURGER BAR:
Mexican Burger
Jalapenos, Kasesauce®
Beer & Burger

Chicken Burger
Avocado Bacon® Burger (1809)
Veggy-Burger

Deluxe Burger

Extra Cheese

Extra Bacon

Extra Avocado

Dail

Business Restaurant
& Eventlocation

Daily PATISSERIE

Téglich hausgemachte Kuchen und Strudel

Daily SANDWICHES

- Malz Parisienne Sandwiches
- Fladenbrote
- Tramezzini & Panini

Daily soup

Kalbs-Consommé
Mozzarellakugeln, Gemusejulienne

Daily sALAD

Ceasar Salad
Romanasalat, grilled Chicken,
Speck®*, Croltons?, Parmesandressing

Spinatsalat €6,20
Babyspinat, Castel Franco, Gebratener Fenchel,
Apfelspalten

Toppings

gegrillte Hahnchenbrust
gegrillter Ziegenkéase
gegrillter GarnelenspielR

Salad Bar
grof3e Salatauswahl an Antipasti und
knackigen Blattsalaten

Daily wok

,»Classic“ Chicken Curry
Kokos, Chili, Gemuse, frischer

Koriander, Jasmin Duftreis
1,2,34,5

Vanilla Prawn Curry €8,90
Garnelen, Wokgemdse, Zitronengras, Duftreis

Daily pPASTA

Spaghetti Aglio e Olio €7,90
Tomatenwdrfel, Basilikum, Knoblauch, Garnelen

Inhaltsstoffe:

1 Geschmacksverstarker
2 Stabilisatoren

3 Konservierungsstoffe
4 Sauregradregulatoren
5 Antioxidationsmittel

Wir kochen fur Sie taglich frisch und verwenden nur ausgesuchte Zutaten. Zusatzstoffe werden nur eingesetzt, sofern Sie produktspezifisch unbedingt
notwendig sind. Alle Preise verstehen sich als Stiickpreise. Zustellung, Abholung und Leihgeschirr werden zusatzlich berechnet.
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